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. a nostra cucina

La romagna e sempre stata terra
di ottima cucina fatta di
pasta fresca, piadina e carni della
tradizione.

Ogni giorno ci impegnamo a mantenere
la tipicita al primo posto,
aggiungendo un pizzico di fantasia alle
nostre pietanze:
fresche e con ingredienti genuini e di
qualita.

Il personale e a vostra disposizione
non esitate a chiedere chiarimenti su
qualunque pietanza del menu.
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Antipasti

Antipasto classico

Crostini cascioncini affettato e la nostra
giardiniera

Carne salada

In purezza o su richiesta con
tartufo o funghi (2€)

Crostini misti
Tartar di manzo

Servita con prelibatezze di stagione
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Primi

Tagliatelle al ragu di manzo

Ravioli al formaggio di fossa
Con pomodorini e basilico fresco

Cappellacci al tartufo nero
Strozzapreti pasticciati
Tagliatelle ai Porcini

Strozzapreti al pesto di erbe

Servito con scaglie di Caprino nostrano
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Secondi

Coniglio in porchetta
Affettato misto con piada
Filetto al pepe verde
Polpette di quinoa

servite su crema di ortica

Alla Brace

Fiorentina*(etto)
Costata di Manzo*(etto)
Tagliata di manzo
Filetto alla Griglia
Agnello scottadito
Grigliata mista

*Se ordinata per piu persone sara servita su un piatto
da portata e tagliata per condividerla.
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Contorni

Verdure grigliate
Verdure cotte ripassate

Insalata mista
Patate al forno
Patatine fritte
Porcini fritti
Contorno mix

A scelta della cucina
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Dolci

Cestino di Panna cotta 6
Su letto di fondente con frutta fresca e Crumble
Tiramisu 5
Semifreddo alllamaretto 5
Con salame al Cioccolato

Crema Chantilly 6
Servita su cialda croccante con frutta di stagione
Cantucci e vin santo 5

Tutti i nostri dolci sono fatti in casa
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Rossi al Calice

e Sangiovese superiore “Galante” 4

Terre Cevico

e |acrima Morro d'Alba “Rubico” 4

Marotti campi

Bianchi al calice

e Verdicchio dei castelli di Jesi 4
Brunori
e Passerina San Basso 4

Tenuta Cocci Grifoni



